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	AIDE MÉMOIRE POUR L’ORGANISATION DU DÎNER AU STERLING


	
	TÂCHES
	RESPONSABLES
	REMARQUES ET COMMENTAIRES

	
	0- Validation de la DATE 
	CD
	

	
	1- Lettre d’invitation
	Lorraine
	Envoi à Michel pour diffusion + Francine

	
	2- Formulaire d’évaluation                          
	
	

	
	1- Date et heure de l’évènement

	
	30 mars 2022 à midi

	
	2- Envoi de l’invitation : courriel et site web
	Michel + Francine
	Un mois précédant l’événement

	
	3- Publication dans l’Info/Aqdéro
	Paul
	Un mois précédant l’événement

	
	4- Rappel par courriel
	Michel
	Hebdomadaire 

	
	5- Réception des inscriptions 
	Gilbert
	Date limite :  

	
	5- Préparation l’activité
	Lorraine
	Réservation; choix du menu; validation au CD

	
	6- Cadeaux de participation
	
	


INVITATION

Gatineau, le 10 mars 2022

À tous les membres et membres associés de l’AQDÉRO

Les membres du comité de direction de l’AQDÉRO vous invitent à venir partager un bon repas en agréable compagnie.
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DATE :  
 Le mercredi 30 mars 2022

LIEU : 
Restaurant Le Sterling,

835 rue Jacques-Cartier

                     Gatineau (secteur Gatineau)

HEURE : 
12h

Coûts: 45,00$ (par personne) pour les membres et membres associés

 
 50,00$ (par personne) pour les invités

Le montant comprend le repas (choix de 3 plats principaux), taxes et service. Les consommations sont à vos frais et payées sur place.

Deux options de paiement s’offrent à vous :

Virement bancaire (e-transfert) à gilbertjolin@videotron.ca
Envoie d’un chèque à l’ordre de l’AQDÉRO  à

Gilbert Jolin

276 Beaudoin

Gatineau (Québec), J8P 3R7

Nous vous prions de confirmer votre présence à l’adresse suivante : gilbertjolin@videotron.ca
Date limite pour s’inscrire : 25 mars 2022

Au plaisir de vous y retrouver en grand nombre...
Lorraine Normand-Charbonneau

MENU
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Potage du jour
Soup of the day

ou/er

Salade du marché, avec tomates, concombre et oignions
vinaigrette balsamique
h tomatoes, cucumber and o
balsamic vinaigretce

Market salad witl

tons topped with

Filet de doré poélé, beurre blanc, riz basmati aromatique
et legunes frais de saison

Ban seared walleye topped with a beurre blanc sauce,

basmati rice and fresh seasonal vegetable:

ou/er

Eettucini alfredo avec poitrine de poulet et
chanpignons du Québec

ni alfzedo topped with chicken breast and
Fresh Quepec mushrooms

au/or

Surlonge NY sterling silver 60z cuisson medium, purée de
pomne de terre et legumes de saison, sauce poivre
irloin cooked medium, served with
seasonal vegetables and

Fetou

Dessert du jour
Dessert of the day.

care, thé ou tisane
Cotfes, ‘Isa or Bezbel Isa,




PRÉSENCES
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Peterson Paul om _|Francine Latreille in | V95
Desjardins Denise_m | Reynald Labelle a |[V90
Roussel Frangois m | Diane Allaire in | V95
Brisson Benoit a |Suzanne Lanthier in | V95
Normand Lorraine om V45
Lacroix Céline _in | Denis Paquin __in _[100
Martin Francine om | Raymond Séguin in | V100
Olivier Lise om V45
Gobeil Michel _om V45
Labelle Christine om | Frangois Moreau in | V95
Durocher Nicole m | Réjean Durocher in |V95
Valinas Rachel m V45
Beaudin Jean-Claude | A Sylvie Nerbonne i | V95
Bergeron Denis _a |Mireille Angrignon i |[V95
Allard René m V45
Bénard Cécile _m__|Dorval Danis in_|V90
Bédard Rozon | Jahelle mc_|invitée Vo5
Lefrangois Olivier m | Diane Beauchamp i | C95
Bédard Emest a Va5
Champagne |Diane m V45
Grenier Francine m - V.45
Mo6M9 A5 mc1 |Invités 13





BILAN FINANCIER
ÉVALUATION

Ce que l’on retient…
À faire au CD du 20 avril 2022
Bons coups, difficultés rencontrées, nombre de participants….
DÎNER HIVERNAL








